mﬂmﬁXXX DE MES SSSSS DE 200X

ADIA, XXXX DE MES SSSSS Dﬁmﬁﬁ

FRUIT LOGISTICA « Especial

El pimiento de Soltir, el primero
en llegar a los supermercados

» La empresa implantara
un sistema de
conservacion por frio
Seco en sus almacenes

V.G
B Soltir estad de aniversario. En 2002
naci6 esta empresa dedicada a la
comercializaciénydistribuciénde
lasfrutasyverduras que producen
mas de 200 agricultores de lazona
del Campode Cartagena. Son mu-
chosloslogros obtenidos durante
estos diez anos de trayectoria. De
lo que més se siente orgulloso An-
tonio Galindo, presidente de la
compaiiia, es de poder «garantizar
la calidad de todos nuestros pro-
ductos». Para ello, aplican los més
exhaustivos sistemas de trazabili-
dad, «lo que nos permite controlar
desdelasiembrahastalacosecha».
También destaca el disponer de
mas de 2.500 hectareas de cultivo,
«lo que podemos disponer de una
oferta amplia y variada». Esta su-
perficie se reparte entre 450 hec-
tareas de invernaderos, 1.800 de
cultivoalairelibrey3sode citricos.
Angel Garcfia, gerente de Soltir,
sefnala que uno de sus principales
objetivos esampliarsus canalesde
venta, con el fin de «mantener una
ampliadistribuciéndelos produc-
tos de nuestros socios, donde se
puedandefenderlos costosde pro-

Antonio Galindo y Angel Garcia, presidente y gerente de Soltir,
junto al consejero de Agricultura Antonio Cerda. v o.

duccién». Conlamiradapuestaen
el mercado exterior, la empresa
murcianahaasistido a Fruit Logis-
tica. «Nuestra participacion en la
feria de Berlin ha sido muy pro-
ductiva. Hemos alcanzado acuer-
doscondistribuidoresdel Norte de
Europa y consolidado los contac-
tos con nuestros clientes de Ale-
mania, Francia e Italia», indica.
Soltir también aprovecha la
cumbre germana para promocio-
nar el que, junto con la alcachofa,
es su producto estrella, el pimien-
to, cuya campana estd a punto de
comenzar. «Graciasalmicroclima
privilegiado del Levante espafolla
cosecha se adelanta a mayo. Asi,

nuestros pimientos llegan antes al
supermercado quelosde otras zo-
nas productoras. De esta forma,
conseguimos un precio 6ptimo
por él», asegura Galindo. Los so-
cios de Soltir también producen
bréculi, calabacin, melén verde,
melén cantaloup, pomelo, sandia,
apio, lechuga litter, naranja, limén
y clementina. Entre los préoximos
proyectos de la empresa, Galindo
anuncia la instalacion en sus al-
macenes de San Cayetano (Torre
Pacheco) de un sistema de con-
servacion por frio seco. «Esto nos
permitird mantener una mejor
conservacion en la cadena de frio
de nuestros productos».




